Checkliste zur Vorbereitung der Kontrolle
(Anlage zur Terminbestatigung, -Seite 2-)

Die folgenden Unterlagen miissen fiir die Inspektion bereitgehalten werden:

eine aktuelle und vollstandige Produktliste incl. der im Unterauftrag verarbeiteten bzw.
vergebenen Produkte. Bei Auller-Haus-Verpflegung/Gastronomie: Speiseplane bzw.
Speisekarte

ggf. Liste der Subunternehmer und Fremdlager (Lohn- und Mietlager) mit Angabe der
vergebenen Tatigkeiten

eine aktuelle und vollstandige Lieferantenliste

aktuell giltige Bescheinigungen (Zertifikate) der Lieferanten, Subunternehmer und
Fremdlager

Wareneingangsbucher und / oder eine vollstandige Belegsammlung
Warenausgangsbiicher und / oder eine vollstandige Belegsammlung
Inventurbestande

eine aktuelle und vollstdndige Kundenliste (nur gewerbliche Kunden)

[1 Fiir die Erstkontrolle halten Sie bitte zusatzlich bereit:

ausgefilllte Betriebsbeschreibung
(incl. Grundrissplane, Warenflussdiagramm und falls vorhanden Hygieneplan, HACCP)

[  Fiir die Priifung ,,Verarbeitung* (Kontrollbereich B) halten Sie bitte zusatzlich bereit:

alle Rezepturen lhrer 0kologischen Produkte

ggaf. Gentechnik-Zusicherungserklarung (zulassige konventionelle Erzeugnisse gem. Anhang
VI durfen nicht aus gentechnisch veranderten Organismen und / oder mit gentechnischen
Methoden hergestellt sein)

Produktionsbicher und / oder Artikelstatistiken
Etiketten aller 6kologischen Produkte sowie Werbematerial hierfur

[ Fiir die Priifung ,,Import (Kontrollbereich C) halten Sie bitte zusétzlich bereit:

Vermarktungsgenehmigungen der Bundesanstalt fir Landwirtschaft und Ern&hrung (BLE)
fir alle Drittlandimporte gem. Artikel 11, Abs. 6

die Kontrollbescheinigungen im Original aller getatigten Drittland-Importe

[ Fiir die Verbandskontrolle halten Sie bitte zusatzlich bereit:
Verbandszertifikate der Lieferanten und Subunternehmen
ggfs. Lohnverarbeitervertrage
ggfs. Ausnahmegenehmigungen
Produkt- bzw. Etiketten freigaben

Beachten Sie bitte auch, daB wir die Auflagen des Vorjahres (iberpriifen.
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